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ALCALDIA MAYOR
DEBOGOTADC

CONSTANCIA DE PUBLICACION EN CARTELERA, DEL AVISO DE NOTIFICACION
SEGUN ART. 69 LEY 1437 DEL 2011

Por el cual se notifica el Acto Administrativo: Pliego de Cargos
Expediente No.: 111-2016

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO CARNES FINAS SANCHEZ

i
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|

IDENTIFICACION 1120563912

- PROPIETARIO Y/O REPRESENTANTE LEGAL OSWALDO SANCHEZ MEJIA
| — — —— ——— R PULSPL - i

CEDULA DE CIU_I_JADANiA - _._____.l 1_1_2_0_553912 -
| DIRECCION CL 31F SUR 12H 52
| DIRECCION DE NOTIFICACION JUDICIAL - .C_I_._S_‘_lF EL_IR _1_21—1._.5_?. - B _
‘ CORREO ELECTRONICO__ s - B
LINEA DE INTERVENCION Linea Alimentos Sanos y Sequros
HOSPITAL DE ORIGEN Hospital Rafael Uribe Uribe

NOTIFICACION (conforme al articulo 69 del CPACA )
Se procede a surtir la notificacion del presente acto administrativo. siguiendo los lineamientos
de la Ley 1437 de 2011 articulo 69 que establece; “Cuando se desconozca la informacion
sobre el destinatario, el aviso, con copia integra del acto administrativo. se publicara en la
pagina electronica y en todo caso en un lugar de acceso al piblico de la respectiva entidad

por el termino de cinco (5) dias, con la advertencia de que la notificacién se considerars
surtida al finalizar el dia siguiente al retiro del aviso.

Fecha FUa,CIOn‘ Nombre apoyo: Hernando Rafael Gonzalez Fuentes Firma (Z! g
21 de Noviembre de 2018

Fecha Desfijacion:
N re 'H : ' :
27 de Noviembre de 2018 ombre apoyo: Hernando Rafael Gonzalez Fuentes Firma # g
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Wil SECRETARIA DISTRITAL DE SALUD 07-11-2018 01:39:51 |
a Al Contestar Cite Este No.:2018EE97015 O 1 Fol:6 Anex:0 Rec:3
ALCALDIAMAYOR | ORIGEN: 012101.GRUPO DE PROCESOS LEGALES - N/LOZANC
DESTINO: PERSONA PARTICULAR/OSWALDO SANCHEZ MEJIA
012101 TRAMITE: CARTA-NOTIFICACION
ASUNTO: L.AVISO EXP 1112016

Senior

OSWALDO SANCHEZ MEJIA
Propietario y/o Representante legal
CARNES FINAS SANCHEZ

CL 31F SUR 12 H 52

Bogota

Ref. Notificacion por aviso (Art. 69 ley 1437 de 2011). Proceso administrativo
higiénico sanitario No. 1112016

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
hace saber: Que dentro de las diligencias administrativas de la referencia
adelantadas en contra del Sefior OSWALDO SANCHEZ MEJIA, identificado con
cédula de ciudadania numero 1.120.563.912, en calidad de Propietario y/o
Representante legal del establecimiento denominado CARNES FINAS SANCHEZ,
ubicado en la CL 31 F SUR 12 H 52 de esta ciudad, La Subdirectora de Vigilancia
en Salud Publica profirié6 Auto de Pliego de Cargos de fecha 28/02/2017 del cual
se anexa copia integra.

Advertencia: la presente notificacion se considerara surtida al finalizar el dia
siguiente al de la entrega del aviso. Se le informa que una vez surtida, cuenta con
quince (15) dias para que presente sus descargos si asi lo considera, aporte o
solicite la practica de pruebas conducentes al esclarecimiento de los hechos
investigados, conforme a lo establecido en el Articulo 47 de la Ley 1437 de 2011.

Cordialmente,

<
— W7
ADRIANO LOZANO ESCOBAR

Profesional Especializado
Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica

Anexa 6 folios
Elaboro: Leidy. B ﬂ’
06/11/2018
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

CRETARIA DE Sal

SUBDIRECCION DE VIGILANCIA EN SALUD PUBLICA
AUTO DE FECHA 28 DE FEBRERO DE 2017

“POR EL CUAL SE FORMULA PLIEGO DE CARGOS DENTRO DEL
EXPEDIENTE No. 1112016".

En ejercicio de las facultades legales y reglamentarias, en especial las conferidas
por el articulo 564 de la Ley 9 de 1979, Ley 10 de 1990 articulo 12 literales q y r,
Ley 715 de 2001 articulos 43, 44 y 45, y el articulo 13 del Decreto Distrital 507 de
2013, expedido por la Alcaldia Mayor de Bogotda DC y demas normas
concordantes vy,

CONSIDERANDO

1. HECHOS

Los hechos que originan la presente actuacion se concretan de la siguiente
manera:

1.1. Segun oficio radicado con el No. 2016ER5094 del 25-01-2016 (folio 1) suscrito
por funcionario del Hospital Rafael Uribe Uribe, se solicita de oficio iniciar el
procedimiento administrativo sancionatorio pertinente como consecuencia de la
situacioén encontrada con motivo de la visita de inspeccion, vigilancia y control con
resultado no conforme.

1.2. El dia 14 de Enero de 2016 los Funcionarios del Hospital Rafael Uribe Uribe,
realizaron visita de inspeccion, vigilancia y control sobre las condiciones sanitarias
al establecimiento antes mencionado, segun consta en el acta de visita levantada,
debidamente suscrita por quienes intervinieron en la diligencia, en la que se dejo
constancia de los hallazgos encontrados que incumplen las normas higiénico
sanitarias.

1.3. De acuerdo a la gestion preliminar realizada en la pagina web de la
PROCURADURIA GENERAL DE LA NACION, ha quedado plenamente
identificado el sujeto procesal contra el cual se adelantara la presente
investigacion tal y como consta en el folio 11 del expediente.

2. IDENTIFICACION DEL INVESTIGADO.

La persona investigada contra quien se dirige la presente iInvestigacion es el sefior
OSWALDO SANCHEZ MEJIA, identificado con Cedula de Ciudadania No.
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

11.120.563.912-4, en su calidad de propietario del establecimiento de comercio

denominado CARNES FINAS SANCHEZ, ubicado en la Calle 31 F SUR No. 12 H
'~ 52 en el barrio Gustavo Restrepo de la Localidad Rafael Uribe, de esta ciudad.

3. PRUEBAS

Obra dentro de la presente investigacion administrativa el siguiente acervo
probatorio:

3.1. Acta de Inspeccion Vigilancia y control higiénico sanitaria Expendio y
depositos de alimentos y bebidas No. 1006608 de fecha 14/01/2016 con concepto
sanitario Desfavorable (folios 2 a 6).

3.2. Guia para la Vigilancia de rotulado/etiquetado de alimentos y materias primas
de alimentos empacados para consumo humano No. 1006608 de fecha
14/01/2016 (folios 7 y 8).

13.3. Acta 100% libres de humo de tabaco en Bogota No. 1006608 (folio 9).

3.4. Acta de aplicacion de medida sanitaria de seguridad a establecimiento No.
146642 con concepto clausura temporal total de fecha 14/01/2016 (folio 10).

3.5. Copia de la certificacion del sujeto pasivo de la presente investigacion
(REGISTRO UNICO EMPRESARIAL Y SOCIAL CAMARAS DE COMERCIO -
RUES) (fol. 11).

4. CARGOS:

Esta instancia procede a analizar las actas IVC que obran dentro de la
investigacion, a fin de establecer si en el caso que nos ocupa se vulnero6 la norma
vigente para el momento de los hechos.

Asi las cosas, durante la inspeccion al establecimiento de comercio CARNES
FINAS SANCHEZ, realizado por los funcionarios del HOSPITAL RAFAEL URIBE
URIBE, se evidenciaron hallazgos contrarios a las disposiciones sanitarias, tal
como quedo sefalado en el Acta de IVC No. 1006608 de fecha 14/01/2016 con
concepto sanitario DESFAVORABLE (folios 2 a 8) y se levantd Acta de aplicacion
de medida sanitaria de seguridad a establecimiento No. 146642 con concepto
clausura temporal total (folio 10), que se mencionaran a continuacion y por lo cual
se profieren cargos a la parte investigada, asi:
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ALCALDiA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIA DE SALUD

CARGO PRIMERO: INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS:

(3.4) Al momento de la inspeccion se evidencid que no tenia dotacién de
elementos de aseo personal en el area sanitaria lo que contraria lo preceptuado
en la Resolucion 2674 de 2013 articulo 6 subnumeral 6.1 que establece lo
siguiente:

“Articulo 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y
expendio de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a
continuacion:

(...)

6. INSTALACIONES SANITARIAS

6.1. Deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como
servicios sanitarios y vestidores, independientes para hombres y mujeres, separados de
las areas de elaboracion. Para el caso de microempresas que tienen un reducido nimero
de operarios (no mas de 6 operarios), se podra disponer de un bafio para el servicio de
hombres y mujeres. (...)"

(3.5) Asi mismo, al momento de la inspeccion se evidencié que no tenia drenaje el
establecimiento con lo cual se estaba violando lo establecido en la Resolucion
2674 de 2013 articulo 6 numeral 4 subnumerales 4.1 y 4.2 que establecen lo
siguiente:

“Articulo 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y
expendio de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a
continuacion:

() , .

4. DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS

4.1. Dispondran de sistemas sanitarios adecuados para la recoleccion, el tratamiento y la
disposicion de aguas residuales, aprobadas por la autoridad competente.

4.2. El manejo de residuos liquidos dentro del establecimiento debe realizarse de manera
que impida la contaminacion del alimento o de las superficies de potencial contacto con
este. (...)"

(3.7, 4.12) También, al momento de la inspeccion, se evidencio la puerta que limita
con el patio no protege del medio exterior, la ventana del area de bodega estaba
sin vidrio lo cual se estaria violando lo estipulad en la resolucién 2674 de 2013
articulo 6 subnumeral 2.1 que reza lo siguiente:

“Articulo 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y
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ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE SALUD
expendio de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a
|continuacion:
I(...)
'2. DISENO Y CONSTRUCCION
2.1. La edificacion debe estar disefiada y construida de manera que proteja los ambientes
\de produccion e impida la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, asi
\como del ingreso y refugio de plagas y animales domeésticos. (...)"

Q3.10) Por otra parte, al momento de la inspecciéon se evidencio que no tenia

\proteccion la iluminacion en area expendio de carnes con lo cual se estaba
'violando lo establecido en la ley 9 de 1979 articulo 117 que reza lo siguiente:

‘Articulo 117°.- Todos los equipos, herramientas, instalaciones y redes eléctricas deberan
ser disefiados, construidos, instalados, mantenidos, accionados y sefializados de manera
que se prevengan los riesgos de incendio y se evite el contacto con los elementos
sometidos a tension.”

En concordancia con la Resolucion 2674 de 2013 articulo 7 subnumeral 7.3 que
establece lo siguiente:

Articulo 7°. Condiciones especificas de las areas de elaboracion. Las areas de
\elaboracién de los productos objeto de la presente resolucion deben cumplir con los
siguientes requisitos de disefio y construccion:

li.- _

7. ILUMINACION

(...

7.3. Las lamparas, accesorios y otros medios de iluminacion del establecimiento deben
ser del tipo de seguridad y estar protegidos para evitar la contaminacion en caso de
ruptura y, en general, contar con una iluminacion uniforme que no altere los colores
haturales. (...)"

(3.11) También se evidencio al momento de la inspeccion que los productos de
. |aseo no estaban ubicados en un sitio adecuado en la resolucion 2674 de 2013
articulo 6 subnumeral 2.2 que dice lo siguiente:

“‘Articulo 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y
expendio de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a
continuacion:

(..) .
2. DISENO Y CONSTRUCCION
o]
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIA DE SALUD
2.2. La edificacion debe poseer una adecuada separacion fisica de aquellas areas donde
se realizan operaciones de produccion susceptibles de ser contaminadas por otras
operaciones o medios de contaminacion presentes en las areas adyacentes. (...)"

(3.12, 5.1) Por otro lado, al momento de la inspeccion se evidencid que los
soportes de la mesa estaban oxidados con lo cual se estaria infringiendo lo
establecido en la Resolucion 2674 de 2013 articulo 9 numeral 1 que reza lo
siguiente:

“Articulo 9°. Condiciones especificas. Los equipos y utensilios utilizados deben cumplir
con las siguientes condiciones especificas:

1. Los equipos y utensilios empleados en el manejo de alimentos deben estar fabricados
con materiales resistentes al uso y a la corrosion, asi como a la utilizacion frecuente de
los agentes de limpieza y desinfeccion. (...)"

(3.13) Asi mismo, al momento de la inspeccion se evidencio que las tomas de
corriente estaban sin proteccion con lo cual se estaria violando lo establecido en la
resolucion 2674 de 2013 articulo 7 subnumeral 6.3 que reza lo siguiente:

“Articulo 7°. Condiciones especificas de las areas de elaboracion. Las areas de
elaboracion de los productos objeto de la presente resolucion deben cumplir con los
siguientes requisitos de disefio y construccion:

(...)

6.3. Las instalaciones eléctricas, mecanicas y de prevencion de incendios deben estar
disefiadas y con un acabado de manera que impidan la acumulacién de suciedades y el
albergue de plagas. (...)"

(3.14) Por ultimo, al momento de la inspeccion se evidencio que el area de la
bodega se encontraba en desorden, con elementos en desuso, alimentos sobre el
piso, elementos de uso personal en el area de expendio de carnes lo que contraria
lo preceptuado en la Ley 9 de 1979 articulo 207 que reza lo siguiente:

“Articulo 207°.- Toda edificacién deberda mantenerse en buen estado de presentacion y
limpieza, para evitar problemas higiénico-sanitarios.”

En concordancia con la Resolucion 2674 de 21013 articulo 6 subnumeral 2.7 que
establece lo siguiente:

“Articulo 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacién y
expendio de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a
continuacion:

oss) )

2. DISENO Y CONSTRUCCION
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

2 9. En los establecimientos contemplados en el presente titulo, no se permite el alma-
cenamiento de elementos, productos quimicos o peligrosos ajenos a las actividades
propias realizadas en este. (...)"

CARGO SEGUNDO: CONDICIONES DE SANEAMIENTO:

(4.1, 46, 4.7, 410, 5.2) Al momento de la inspeccion no presentaron registro de
Ezs actividades diarias lo que contraria lo preceptuado en la Resolucién 2674 de
2013 articulo 26 numerales 1y 2 que establecen lo siguiente:

|

“Articulo 26. Plan de saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y
sus materias primas debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos
claramente definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de
contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicion de la
hu!orfdad sanitaria competente; este debe incluir como minimo los procedimientos,
p;ronogramas. registros, listas de chequeo y responsables de los siguientes programas:

l? Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben
satisfacer las necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada
establecimiento debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y
:s'ustancfas utilizadas, asi como las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto
V los equipos e implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de
limpieza y desinfeccion.

2. Desechos solidos. Debe contarse con la infraestructura, elementos, areas, recursos y
procedimientos que garanticen una eficiente labor de recoleccion, conduccion, manejo,
almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final de los desechos
sélidos, lo cual tendré que hacerse observando las normas de higiene y salud ocupacional
establecidas con el propdsito de evitar la contaminacion de los alimentos, areas,
dependencias y equipos, y el deterioro del medio ambiente. (...)"

Por otra parte, al momento de la inspeccion se evidencid que no habian
suficientes canecas para clasificar los residuos solidos con lo cual se estaria
violando lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 articulo 26 numeral 2 que
reza lo siguiente:

“Articulo 26. Plan de saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y
sus materias primas debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos
claramente definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de
‘contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicion de la
autoridad sanitaria competente; este debe incluir como minimo los procedimientos,
cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los siguientes programas:
bt

2. Desechos solidos. Debe contarse con la infraestructura, elementos, areas, recursos y
procedimientos que garanticen una eficiente labor de recoleccion, conduccion, manejo,
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE SALUD
almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final de los desechos
solidos, lo cual tendra que hacerse observando las normas de higiene y salud ocupacional
eslablecidas con el propdsito de evitar la contaminacion de los alimentos, areas,
dependencias y equipos, y el deterioro del medio ambiente. (...)"

En concordancia con el Decreto 2981 de 2013 articulo 110 numeral 3 que
establece lo siguiente:

“Articulo 110. De los deberes. Son deberes de los usuarios, entre otros:

(...)

3. Realizar la separacion de los residuos sdlidos en la fuente de manera que se permita la
recoleccion selectiva, de acuerdo con el plan de gestion integral de residuos sdlidos y los
Programas de Prestacion del Servicio de aseo establecidos. (...)"

(4.8) Asi mismo, al momento de la inspeccion se evidencié que no hay drenaje en
el establecimiento con lo cual se estaria violando lo establecido en la Resolucion
2674 de 2013 articulo 7 subnumeral 1.4 que reza lo siguiente:

“‘Articulo 7°. Condiciones especificas de las areas de elaboracion. Las areas de
elaboracion de los productos objeto de la presente resolucion deben cumplir con los
siguientes requisitos de diserio y construccion:

1. PISOS Y DRENAJES

(...)

1.4. El sistema de tuberias y drenajes para la conduccién y recolecciéon de las aguas
residuales, debe tener la capacidad y la pendiente requeridas para permitir una salida
rapida y efectiva de los volumenes maximos generados por el establecimiento. Los
drenajes de piso deben tener la debida proteccion con rejillas y si se requieren trampas

adecuadas para grasas y/o solidos, deben estar disefiadas de forma que permitan su
limpieza. (...)"

CARGO TERCERO: PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION:

(7.1) Al momento de la inspeccion no presentaron certificados médicos con lo cual
se vulnera lo establecido en la Ley 9 de 1979 articulo 275 el cual indica:

“Articulo 275°.- Las personas que intervengan en el manejo o la manipulacién de bebidas
no deben padecer enfermedades infecto-contagiosas. El Ministerio de Salud reglamentaré
y controlara las demas condiciones de salud e higiene que debe cumplir este personal.”

En concordancia con Resolucion 2674 de 2013 articulo 11 numeral 1 el cual
indica:

“Articulo 11. Estado de salud. El personal manipulador de alimentos debe cumplir con
los siguientes requisitos:
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIA DE SALUD
1. Contar con una certificacion medica en la cual conste la aptitud o no para la mani-
\pulacion de alimentos. La empresa debe tomar las medidas correspondientes para que al
I\personal manipulador de alimentos se le practique un reconocimiento medico, por lo
Imenos una vez al ano. (...)"

(7.2) Asi mismo, al momento de la inspeccidén no presentaron los certificados de
Icapacitacion en manipulacién higiénica de alimentos lo que contraria lo
preceptuado en la Resolucion 2674 de 2013 articulo 12, el cual establece que:

‘Articulo 12. Educacion y capacitacion. Todas las personas que realizan actividades de
manipulacion de alimentos deben tener formacion en educacion sanitaria, principios
basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos. Igualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas que se les
asignen o desempenien, con el fin de que se encuentren en capacidad de adoptar las
\precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacion o deterioro
‘de los alimentos.

iLa’s empresas deben tener un plan de capacitacion continuo y permanente para el
\personal manipulador de alimentos desde el momento de su contratacion y luego ser
‘qeforzado mediante charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacion. Dicho plan
\debe ser de por lo menos 10 horas anuales, sobre asuntos especificos de que trata la
\presente resolucion. Esta capacitacion estara bajo la responsabilidad de la empresa y
\podra ser efectuada por esta, por personas naturales o juridicas contratadas y por las
autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacion se realice a través de personas
naturales o juridicas diferentes a la empresa, estas deben demostrar su idoneidad técnica
'y cientifica y su formacién y experiencia especifica en las areas de higiene de los
alimentos, Buenas Practicas de Manufactura y sistemas preventivos de aseguramiento de
la inocuidad.”

(7.3) También, al momento de la inspeccién no todos estaban con la dotacion de
uniforme completo (gorro, tapabocas, blusas color claro) lo que contraria lo
preceptuado en la Resolucion 240 de 2013 articulo 14 numeral 2, el cual establece
que:

! }‘TAm'culo 14. Practicas higiénicas y medidas de proteccion. Todo manipulador de
alimentos debe adoptar las practicas higiénicas y medidas de proteccion que a
continuacion se establecen:

)

2. Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos: De color claro
que permita visualizar facilmente su limpieza; con cierres o cremalleras y/o broches en
lugar de botones u otros accesorios que puedan caer en el alimento; sin bolsillos ubicados
por encima de la cintura; cuando se utiliza delantal, este debe permanecer atado al
cuerpo en forma segura para evitar la contaminacion del alimento y accidentes de trabajo.
La empresa sera responsable de una dotacion de vestimenta de trabajo en numero
‘suficiente para el personal manipulador, con el proposito de facilitar el cambio de
indumentaria el cual sera consistente con el tipo de trabajo que desarrolla. En ningtn caso
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SECRETARIA DE SALUD
se podran aceptar colores grises o aquellos que impidan evidenciar su limpieza, en la
dotacion de los manipuladores de alimentos. (...)”

(7.7) Finalmente, al momento de la inspeccion no ubica el protocolo de lavado de
manos lo que contraria lo preceptuado en la Resolucién 240 de 2013 articulo 17
numeral 19, el cual establece que:

“ARTICULO 17. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION. La planta de
beneficio animal de categoria nacional esté obligada a garantizar que todo el personal
interno o externo, que tenga acceso a las areas de produccion, almacenamiento y
despacho, cumpla con los siguientes requisitos:

(...)

19. Para reforzar el cumplimiento de las practicas higiénicas, se deben ubicar en sitios
estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su aplicacion durante la
manipulacion de los alimentos. (...)"

Constitucion Politica de Colombia

ARTICULO 78: La ley regulara el control de calidad de bienes y servicios ofrecidos
y prestados a la comunidad...Seran responsables, de acuerdo con la ley, quienes
en la produccion y en la comercializacion de bienes y servicios, atenten contra la
salud, la seguridad y el adecuado aprovisionamiento a consumidores y usuarios...”

Asi las cosas, el Despacho considera que existe merito para la formulacién de
cargos por la infraccién de las normas arriba transcritas, pues hasta esta etapa
procesal se ha evidenciado una presunta irregularidad en cabeza del propietario
y/o represéntate legal del establecimiento que ha sido puesta de presente. En
consecuencia se requiere a la parte investigada a efecto de que presente las
explicaciones respectivas, pruebas y demas medios de defensa pertinentes y
conducentes para el esclarecimiento de los hechos materia de investigacion.

Esta Subdireccion le informa a la parte investigada, que la violacién de las normas
senaladas en la parte resolutiva de este proveido, de conformidad con lo
anteriormente indicado, implica la aplicacion del articulo 577 de la Ley 09 de 1979,
en la cual establece: “Teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante resolucion
motivada, la violacion de las disposiciones de esta Ley, sera sancionada por la entidad
encargada de hacerlas cumplir con alguna o algunas de las siguientes sanciones: a.
Amonestacion; b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios
diarios minimos legales al maximo valor vigente en el momento de dictarse la respectiva
resolucion; c. Decomiso de productos; d. Suspension o cancelacion del registro o de la
licencia, y e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion o servicio
respectivo’.
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Igualmente se senala que el caracter y objeto de la medida sanitaria es el de ser
de inmediata aplicacién, preventiva, transitoria y se aplicara sin perjuicio de las
sanciones a que haya lugar, conforme a lo establecido en el paragrafo del articulo
576 de la Ley 9 de 1979.

Por lo antes expuesto,
1

| RESUELVE

ARTICULO PRIMERO. Formular Pliego de Cargos al sefior OSWALDO SANCHEZ
MEJIA, identificado con Cedula de Ciudadania No. 1.120.563.912-4, en su calidad
de propietario del establecimiento de comercio denominado CARNES FINAS
SANCHEZ, ubicado en la Calle 31 F SUR No. 12 H — 52 en el barrio Gustavo
Restrepo de la Localidad Rafael Uribe, de esta ciudad, por los hechos expuestos
en las parte motiva de esta providencia y la presunta violacién a lo consagrado en
las normas higiénico sanitarias citadas en este auto.

!ARTICULO SEGUNDO. Notificar el presente pliego de cargos a la parte implicada,
'p,ara que dentro de los quince (15) dias habiles siguientes a la notificacion del
presente proveido, rinda sus descargos directamente o a través de apoderado y
aporte o solicite la practica de pruebas conducentes y/o pertinentes al
esclarecimiento de los hechos investigados, conforme a lo establecido en la parte
considerativa del presente auto.

ARTICULO TERCERQO. Incorporar al presente proceso administrativo las pruebas
recaudadas por Hospital Rafael Uribe Uribe dentro de la indagacion preliminar, las
cuales fueron senalas en la parte motiva de esta decision

ARTICULO CUARTO Contra este auto no procede recurso alguno, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011.

1
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

an ;
114 CONFO A 1
SONIA FRDEQA47A 9EpA1 1A 0pey

SRSTOOUE

SONIA ESPERANZA REBOLLO SASTOQUE

‘Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica

|Elaboro: L. Herrera
Reviso: Martha S.
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NOTIFICACION PERSONAL (Articulo 67 C.P.A.C.A)

Bogota DC. Fecha Hora

En la fecha antes indicada se notifica personalmente a:

Identificado con la C.C. No.

Quien queda enterado del contenido, derechos y obligaciones derivadas del Acto
Administrativo de fecha: 28 de febrero de 2017 y de la cual se le entrega copia integra,
autentica y gratuita dentro del expediente Exp. No. 1112016.

Firma del Notificado. Nombre de Quien Notifica

Cra. 32 No, 12-81 6 | | A
Tel 3649080 @
WWW, sr;]udC-‘!DileD\" co . | l s ﬁg?BAR
Info 364 9666 il

alo D =

PARA TODOS
Paaina 11 de 11






