ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA B.C.

CONSTANCIA DE PUBLICACION EN"CARTELERA, DEL AVISO DE NOTIFICACION
SEGUN ART. 69 LEY 1437 DEL 2011

Por el cual se notifica el Acto Administrativo: PLIEGO DE CARGOS

Expediente No.:_ 2016-4872

- NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO ASADERO RESTAURANTE EL GRAN BRASERO ‘
LIIDEN'_I'I_FICA(i(LJN 7 39544199 |
' PROPIETARIO Y/O REPRESENTANTE LEGAL MARIA AMALIA NEIRA SANCHEZ |
| CEDULA DE CIUDADANIA 39544199 J

| DIRECCION KR 7 A 88 20 SUR

' DIRECCION DE NOTIFICACION JUDICIAL KR7A8820SUR

!;_. E—

R R i

| CORREQ ELECTRONICO

' LINEA DE INTERVENCION LINEA DE ALIMENTOS SANOS Y SEGUROS
P — |
HOSPITAL DE ORIGEN HOSPITAL USME E.S.E. |
NOTIFICACION (conforme al articulo 69 del CPACA )

Se procede a surtir Ia notificacion del presente acto administrativo, siguiendo los lineamientos
de la Ley 1437 de 2011 articulo 69 que establece; “Cuando se desconozca ia informacion
sobre el destinatario, el aviso, con copia integra de! acto administrativo, se publicarg en |a
pagina electroénica y en todo caso en yn lugar de acceso af pablico de la respectiva entidad
por el termino de cinco (5) dias, con la advertencia de que la notificacién se considerara
Surtida al finalizar el dia siquiente al retiro de/ aviso. .

Fecha Fijacion: Nombre apoyo: _LUIS FERNANDO MILLAN.  Firma Z?
25 ENEROQ 2019 - i

-

Fecha Desfijacion: %
ch esfijacio Nombre apoyo: _LUIS FERNANDO MILLAN. Firma_ <"
04 FEBRERC 2019 L
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012101 TRAMITE: CARTA-NOTIFICACION

" ASUNTQ: SM - EXPEDIENTE 48722016

Senora

MARIA AMALIA NEIRA SANCHEZ
Propietaria y/o Representante legal
ASADERO RESTAURANTE EL GRAN BRASERO
KR 7 A88 20 SUR

Bogota D.C.

Ref. Notificacién por aviso {(Art. 69 ley 1437 de 2011) Proceso administrativo
nigienico sanitario No, 48722016

..a Subdireccién de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
ilace Saber Que dentro de las diligencias administrativas de la referencia
adelantadas en contra de ta de la sefiora MARIA AMALIA NEIRA SANCHEZ
identificada con Ceédula de ciudadania Numero 39544199, en su calidad de
propietaria y/o representante legal del establecimiento denominado ASADERO
RESTAURANTE EL GRAN BRASEROQO, ubicado en la KR 7 A 88 20 SUR Barrio
Chuniza-Localidad Usme de esta ciudad, la Subdirectora de Vigilancia en Salud
Pubiica profirié Auto de Pliego de Cargos de fecha 11-05-2018, del cual se anexa
copla integra.

Advertencia: la presente notificacion se considerara surtida al finalizar el dia
siguiente al de la entrega del aviso. Se le informa que una vez surtida, cuenta con
quince (15) dias para que presente sus descargos si asi |0 considera, aporte o
solicite la practica de pruebas conducentes al esclarecimiento de los hechos
investigados, conforme a lo establecido en el Articule 47 de la Ley 1437 de 2011,
/o cual lo puede hacer directamente o a través de apoderado.

Cordialmente,

g ]’S

ADRIANO LOZANO ESCOBAR

Profesional Especializado

Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica

i-royects. R Ramirez  sw—
Rewscé(&’Dominguez‘
Anaxa~E ‘olios)

Cra 32 No.12-81
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ALCALDIA MATCR
DE BOGOTADC

LA SUBDIRECTORA DE VIGILANCIA EN SALUD PUBLICA
AUTO DE FECHA 11 DE MAYQO DE 2018

POR EL CUAL SE FORMULA PLIEGO DE CARGOS DENTRQ DEL EXPEDIENTE No.
48722016"

En gjercicio de las facultades legales y reglamentarias, en especial las conferidas por el
articulc 564 de l1a Ley 9 de 1979, Ley 10 de 1990 articulo 12 literales g y r, Ley 715 de
2001 articuios 43, 44 y 45, y el articulc 13 del Decreto Distrital 507 de 2013, expedido por
:a Alcaldia Mayor de Bogota DC y demas normas concordantes vy,

CONSIDERANDO

1 IDENT!IFICACION DEL INVESTIGADO.

La presente investigacidn se adelanta en contra de la sefora MARIA AMALIA NEIRA
SANCHEZ identificada con Cédula de ciudadania Ndmero 39544199 en su calidad de
propietaria y/o representante legal del establecimiento dencminade ASADERO
RESTAURANTE EL GRAN BRASERQ, ubicado en la KR 7 A 88 20 SUR Barrio Chuniza-
Localidad Usme de esta ciudad y con la misma direccién para notificacion.

2 HECHOS.

21 Mediante oficic radicado con el No. 2016ER70952 del 10-10-2016 (folio 1)
proveniente de la Subred Integraca de servicios de Salud Sur E.S.E., se informa de una
indagacién preliminar que puede enervar e! procedimiento administrativo sancionateric
nentinente. como consecuencia de {a situacién encontrada en la visita de mspeccion.
vigilancia y control con resultado ne cenforme.

72 7 El 22-09-2018. los funcionarios de la referida E.S E, realizaron visita de inspeccion,
vigilancia y control sobre las condiciones higiénico sanitarias al establecimiento antes
mencionade, tal como consta en el acta de inspeccion, vigilancia y centro! en el acapite de
pruebas, debidamente suscrita por cuienes intervinieron en la diligencia.

2.3 De acuerde a la gestion preliminar realizada por los funcionarics de ia ESE. ha
quedade plenamente identificado el sujeto precesal centra el cual se adelantara la
presente investigacion tal y como consta en |a foliatura.

3 PRUEBAS

Obra dentro de la presente investigacion administrativa el siguiente acervo probatorioc:
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ALCALDIA MAYOR
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3.1 Boleta de citacion del 22-09-2016 (folio 1 A).

3.2 Acta de Inspeccion, Vigilancia y Control Higiénico Sanitaria Num, 1109736 del 22-09-
2016 con concepto desfavorable (folios 2 - 8),

3.3. Guias para vigilancia de rotulado y etiquetado de alimentos y materias primas de
alimentos empacados para consumo humano (folios 9 - 10).
3.4. Comunicacién apertura de Procedimiento Administrativo Sancionatorio Radicado N°
2018EE31118 del 13-03-2018 (fol. 11).

4. CARGOS:

Esta instancia procede a analizar las actas que obran dentro de |a investigacién, a fin de

establecer si en el caso que nos ocupa se vuineré la norma vigente para el momento de
los hechos.

Asl las cosas, durante la visita de inspeccién realizada por los funcionarios de la Subred
Integrada de servicios de Salud Sur E.S.E., se evidenciaron hallazgos contrarios a las
dispcsiciones sanitarias, por lo que el Despacho considera que se presenta una posible
infraccion a las normas que se mencionan a continuacion y por lo cual se profieren cargos
a la parte investigada, subrayando que en garantia del debido proceso administrativo
sancionador, se omitird elevar cargos por conductas que resulten atipicas, ambiguas,
ilegibles o confusas, y en este caso se descartaran las conductas relacionadas con el acta
de visita.

Infringir presuntamente Ias disposiciones sanitarias al momento de la inspeccion, al no
cumplir las buenas practicas sanitarias en el establecimiento, tal como quedo sefalada en
el Acta de IVC No 1109736 del 22-09-2016 con concepto desfavorable, asi:

CARGO PRIMERO: INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

(3.3, 3.7, 4.8) Se evidencio: rejilla suelta en sifén area bafios, hecho que puede infringir
fas siguientes normas: Ley 9 de 1979 Articulo 177.

(3.10) Se evidencio: piso area social en mal estado, hecho que puede infringir las
siguientes normas: Ley 9 de 1979 Articulo 207; Resolucién 2674 de 2013 Art. 33
(numeraies 1).
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ALCALIMA MAYOR
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CARGO SEGUNDO: SANEAMIENTO

(41,42 43,44 486, 4.9) Se evidencio. no hay protocolos especificos, listas de chequeo
desactualizadas. no maneja tabla de concentracion. hecho que puede infringir las
siguientes normas: Resolucion 2674 de 2013 Art. 26 (numerales 1).

(4 5) Se evidencio: falta drea con proteccidn, hecho que puede infringir las siguientes
normas Resolucidn 2674 de 2013 Art. 28 (numerales 7)

412} Se evidencior bolsas con residuos sin canecas. hecho que puede infringir ias
s.quientes normas. Ley 9 de 1979 Articulo 199).

(4 13} Se evidencio: no presenta plan de manejo aceite usado. hecho gque puede infringir
las siguientes normas Resolucion 2674 de 2013 Art. 6 (numerales 4 2. 5 4)

14151 Se evidencior certificado vencide tanque almacenamiento de agua ultimo
‘febrero/16, hecho que puede infringir las siguientes normas. Decreto 1575 de 2007 Art. 10
(numeral 1)

CARGO TERCERO: CONDICIONES ESPECIFICAS DEL AREA DE PREPARACION DE
ALIMENTOS

15 1) Se evidencio. piso drea proceso en mal estado piso sucio bajo estiba, hecho que
puede Infringir fas siguientes normas: Ley 9 de 1979 Articulo 207 Resolucion 2674 de
2013 Art 33 (numeraies 1).

{5.2) Se evidencio. hay baldosa rota en pared area proceso, hecho que puede infringir ias
siguientes normas’ Ley 9 de 1979 Articuio 207 Resoiucién 2674 de 2013 Art 33
inumerales 3)

{5 5) Se evidencio falta proteccion antirupturas en bombilio drea proceso, hecho que
paece infringir las siguientes normas. Ley 9 de 1979 Articule 117: Resolucion 2674 de
2013 Ar. 7 (numerai 7.3).

{57} Se evidencio: falta area con proteccion para sustancias peligrosas. hecho gue puede
infringir las siguientes normas: Resolucion 2674 de 2013 Art. 28 (numerales 7)

(5.10) Se evidencio: uniones paredes sucias, hecho que puede infringir las siguientes
normas: Ley @ de 1979 Articulo 207
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CARGO CUARTO: EQUIPOS Y UTENSILIOS

(6.1) Se evidencio. empaques rotos en puerta neveras, hecho que puede infringir las
siguentes normas: Ley 9 de 1979 Articulo 252; Resolucion 2674 de 2013 Art. 9
(numerales 1).

CARGO QUINTO: CONDICIONES DE MANEJO, PREPARACION Y SERVIDO

(7.1} Se evidencio: falta mejorar orden y limpieza bodega papa, hecho que puede infringir
las siguientes normas: Ley 9 de 1979 Articulo 207.

(7.2) Se evidencio: no hay protocolo para el lavado de carnes, verdura y hortalizas crudas,
heche que puede infringir las siguientes norrnas: Resolucion 2674 de 2013 Art. 35
{numerales 2).

(7.3) Se evidencio: no ha protocolo para el lavado de hortalizas y verduras que se comen

crudas. hecho que puede infringir las siguientes normas: Resolucion 2674 de 2013 Art. 35
{numerales 3).

(7.4, 8.1) Se evidencio: falta proteccion alimentos en nevera, hecho que puede infringir las
siguientes normas: Resolucidn 2674 de 2013 Art. 31 (numerales 1,2).

(7.5) Se evidencio: no llevan registros de control de temperatura, hecho que puede
infringir las siguientes normas: Resolucion 2674 de 2013 Art. 28 (numerales 2).

(7.6) Se evidencio: fatal actualizar el del pescadc concepto, hecho que puede infringir las
siguientes normas: Ley 9 de 1979 Articulo 288.

(7.11) Se evidencio; falta proteger al medio ambiente corte de pollo/platano/vitrina pollo
broaster, hecho que puede infringir las siguientes normas: Resolucién 2674 de 2013 Art.
31 {numerales 1,2)

(7 12. 10.8) Se evidencio: na hay aviso en area proceso de lavado y desinfeccién de
manos, hecho que puede infringir las siguientes normas: Resolucién 2674 de %013 Art. 6
(numeral 6.4). o

CARGO SEXTO: CONDICIONES DE CONSERVACION Y MANEJO DE LOS
PRODUCTOS

(8.2. 83) Se evidencio: falta rotulado de productos que empacan, hecho que puede
infringir las siguientes Normas: Resolucion 2674 de 2013 Art. 31 (paragrafo segundo).
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CARGO SEPTIMC: PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

(10,1} Se evidencio falta certificaco médico de! personal de turno. hecho que puede

nfringir las siguientes normas: Ley 9 de 1979 Articulo 275 Resolucidon 2674 de 2013 Art
1 {numeral 1).

110 2) Se evidencio. falta certificado curso en manipulacion de atimentos del personal de

twrno necho que puede infringir las siguientes normas: Ley 9 de 1979 Articulo 277
Resolucidn 2674 de 2013 Art. 12

(10 3) Se evidencio. cabello suelto/no usan tapabocas. hecho que puede infringir las

siguientes normas: Ley § de 1979 Articulo 277: Resolucion 2674 de 2013 Art. 14
inumerales 5. 8)

De acuerdo con lo anterior, los hechos investigados pueden constituir una violacidn a o
consagrado en las siguientes normas:

Ley 9 de 1978

Articilo 117 Todos los equipos. herramientas. instalaciones y redes electricas deberan
ser disenados. construidos. instalados de manera gue se prevengan los riesgos de
incendio y se evite el contacto con los elementos sometidos a tension.

Articulo 177° - Leos sistemas de desagle se deberan disefiar y construir de manera gue
permitan un rapide escurrimiento de los residuos liguidos, eviten obstrucciones. impidan el
paso de gases y animales, de la red publica al interior de las edificaciones, no permitan el
vaciamiento. escape de liguide o la formacién de depositos en el interior de las tuberias,
y finalmente. eviten la polucion de agua. Ningun desaglle tendra conexion o interconexion
con tangues y sistemas de agua potable.

Articuio 199°- Los reciplentes para almacenamiento de basuras seran de material

mpermeable, provistos de tapa y lo suficientemente livianos para manipularlos con
tacilidad

Arteulo 207 Toda edificacién debera mantener en buen estado de presentacion vy
mpieza para evitar problemas higiénico-sanitarios

Arliculo 252°- Todas las superficies que estén en contacto directo con alimentos o
bebidas deberan ser atdxicas e inalterables en condiciones de Us0s.

Articulo 275° - Las personas que intervengan en el manejo ¢ la manipuiacidn de bebidas
no deben padecer enfermedades infecto-contagiosas El Ministerio de Saiud reglamentara
y controlara las demas condiciones de salud e higiene que debe sumplir este personal
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Articulo 277°- En los establecimientos a que se refiere este titulo los patronos,
proporcionaran a su personal las instalaciones, el vestuario y los implementos adecuados

para cue cumplan las normas sobre higiene personal y practicas sanitarias en e! manejo-

de los productos.
el transporte.

Articulo 288°- Todos los alimentos y bebidas deben provenir de establecimientos
autorizados por el Ministerio de Salud o la autoridad delegada y que cumplan con las
disposiciones de la presente Ley y sus reglamentaciones.

Resolucion 2674 de 2013

Articulo 8°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucién, comercializacion y
expendic de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a
continuacion: :

4 2. El manejo de residuos liquidos dentro del establecimiento debe realizarse de manera
que impida la contaminacién del alimento ¢ de las superficies de potencial contacto con
gste

5.4. Cuando se generen residuos organicos de facil descomposicién y no se disponga de
un mecanismo adecuado de evacuacién periddica se debe disponer de cuartos
refrigerados para el manejo previo a su disposicién final.

Articulo 7°. Condiciones especificas de las areas de elaboracién. Las éreas de
elaboracion de los productos objeto de la presente resolucién deben cumplir con los
siguientes requisitos de disefio y construccion:

7 3. Las lamparas, accesorios y otros medios de iluminacién del establecimiento deben
ser del tipo de seguridad y estar protegidos para evitar la contaminacién en caso de
ruptura y, en general, contar con una iluminacién uniforme que no altere los colores
Naturales.

Articulo 8°. Condiciones especificas. Los equipos y utensilios utilizados deben c‘umplifcon
las sigulentes condiciones especificas:
1. Los equipos y utensilios empleados en el manejo de alimentos deben estar fabricados
con materiales resistentes al uso y a la corrosién, asi como a la utilizacién frecuente de
los agentes de limpieza y desinfeccién.

Articulo 11. Estado de salud. El personal manipulador de alimentos debe cumplir con los
siguientes requisitos:

Cra 32 Mo 1281 4
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1 Contar con una certificacion médica en la cual conste la aptitud o no para la
manipulacion de alimentos. La empresa debe tomar ias medidas correspondientes para
gue al personal manipulador de alimentos se le practique un reconocimientc médice, por
lo menos una vez al afio.

rrtaciones cutaneas infectadas o diarrea. Todo manipulador de alimentos gue represente
Jn riesgo de este tipe debe comunicarlo a la empresa.

Articulo 12, Educacion y capacitacion. Todas las perscnas que realizan actividades de
manipulacién de alimentos deben tener formacién en educacion sanitaria, Principios
Casicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
almentos Igualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas que se ies
asignen o desempenen, con el fin de que se encuentren en capacidad de adoptar las
precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacién o deterioro
de :0s alimentos

Las empresas deben tener un plan de capacitacidn continuo y permanente para el
oersonai manipulador de aimentos desde el momento de su contratacion vy luego ser
reforzado mediante charias, cursos u otros medios efectivos de actualizacion. Dicho olan
aebe ser de por lo menos 10 horas anuales. scbre asuntos especificos de que trata ia
presente resolucion. Esta capacitacion estara bajo la responsabilidad de la empresa y
podra ser efectuada por esta, por personas naturales o juridicas contratadas y por ias
aJtondaces sanitarias Cuando el plan de capacitacion se realice a través de personas
naturales o |uridicas diferentes a la empresa, estas deben demostrar su idoneidad técnica
y cientfica y su formacion y experiencia especifica en las areas de higiene de los
almentos Buenas Practicas de Manufactura y sistemas preventivos de aseguramiento de
fa inocwidad

Articuio 14 Practicas higiénicas y medidas de protecciéon. Todo manipulador de alimentos
uebe adoptar las practicas higigénicas y medidas de proteccion gue a continuacién se
establecen

5 Mantener el cabello recogido y cublerto totalmente mediante malla, gorro u otro medio
efectivo y en caso de llevar barba. bigote o patillas se debe usar cubiertas para eslas. No
se permite el uso de magquiilaje.

6 Depenciendo del riesgo de contaminacién asociado con el proceso o preparacion. sera
obligatoric el uso de tapabocas desechables cubriendo nariz y boca migntras se manipula
el almento. Es necesario evaluar sobre todo el riesgo asociado a un alimento de mayor vy
nesgo medio en saiud publica en las etapas finales de elaboracion o manipulacion del

mismo cuando este se encuentra listo para el consumo y puede estar expuesto a posibie
contaminacion

Articuio 26 Plan de saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrigue, procese. envase, embale. almacene y expenda alimentos y
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ALCALDIA MAYOR
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sus materias primas debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos
claramente definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de
contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicién de la
autoridad sanitaria competente; este debe incluir como minimo los procedimientos,
cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccidn. Los procedimientos de limpieza y desinfeccién deben
satisfacer las necesidades particulares de! proceso y del producto de que se trate. Cada
establecimiento debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y
sustanclas utilizadas, asi como las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto

y los equipos e implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de
limpieza y desinfeccién.

Articulo 28. Almacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las
siguientes condiciones:

2. El almacenamiento de productos que requieren refrigeraciéon o congelacion se realizara
teniendo en cuenta las condiciones de temperatura, humedad y circulacién del aire que
requiera el alimento, materia prima o insumo. Estas instalaciones se mantendran limpias y
en buenas condiciones higiénicas, ademas, se llevara a cabo un control de temperatura y
humedad gue asegure la conservacion del producto. Los dispositivos de registro de la
temperatura y humedad deben inspeccionarse a intervalos regulares y se debe comprobar
su exactitud. La temperatura de congelacion debe ser de -18°C o menor.

7. Los plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras sustancias peligrosas que por
necesidades de uso se encuentren dentro de la fabrica, deben etiquetarse
adecuadamente con un rétulo en que se informe sobre su toxicidad y empleo. Estos
productos deben almacenarse en areas independientes con separacion fisica y su
maniptlacién sélo podra hacerla el personal idéneo, evitando la contaminacidén de otros
productos. Estas areas deben estar debidamente identificadas, organizadas, sefalizadas
y aireadas.

Articulo 31. Expendio de alimentos. E!l expendio de alimentos debe cumplir con las
siguientes condiciones:

1. Garantizar la conservacién y proteccién de los alimentos.

2. Contar con la infraestructura adecuada.

Paragrafc 2°. Los productos que se comercialicen en los expendios deben estar rotulados
de acuerdo con lo establecido en la Resolucion 5109 de 2005 o la norma que la
modifique, adicione o sustituya. Se prohibe la exhibicién y venta de alimentos o materias
primas gue se encuentren alterados, adulterados, contaminados, fraudulentos o con fecha
de vencimiento caducada.

Articulo 33. Condiciones especificas del area de preparacién de alimentos. El drea de
preparacion de los alimentos, cumplird con las siguientes condlmones sanitarias
especificas’
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1 Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias o
contaminantes toxicos, resistentes, no porescs, impermeables no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas ¢ defectos que dificulten la limpieza,
desinfecciéon y el mantenimiento sanitario.

3 Las paredes deben ser de colores claros, materiales resistentes, impermeables, no
absorbentes v de facil limpieza y desinfeccion. Ademas hasta una altura adecuada, las
mismas deben poseer acabado liso y sin grietas, pueden recubrirse con material ceramico
o similar ¢ con pinturas plasticas que reunan los requisitos antes indicados.

Articulo 35 Operaciones de preparacion y servido de los alimentos. Las operaciones de
sreparacion y servido de los alimentos cumpliran con los siguientes requisitos:

2 Los alimentos o materias primas crudos, tales como, hortalizas. frutas. carnes vy
productos hidrobiolégicos que se utilicen en la preparacion de los alimentos deben ser
'avados con agua potable corriente antes de su preparacion.

3 1as nortalizas y frutas que se consuman deben scmeterse a lavado y desinfeccidon con
sustancias auterizadas por el Ministerio de Salud y Proteccion Social

Decreto 1575 de 2007

Articuio 10. Responsabilidad de los usuarios. Todo usuario es responsable de mantener
on condiciones sanitarias adecuadas las instalaciones de distribucion y almacenamientc
de agua para consumo humano a nivel intrademiciliario. para lo cual, se tendran en
cuenta ademas. los siguientes aspectos:

” lavar y desinfectar sus tangues de almacenamiento y redes, comc minimo cada
sels (8) meses

SANCIONES O MEDIDAS QUE SE PUEDEN IMPONER

En caso de probarse los cargos que se imputan se pueden imponer las sanciones
establecidas en e! articulo 577 de la Ley 9 de 1979, segun los criterios sefialados en el
articulo 50 de la Ley 1437 de 2011, a saber:

Ley 9 de 1979, Articulo 577.- Teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante
resolucion motivada, la viclacion de las disposiciones de esta Ley, sera sancionada por la
entidad encargada de hacerlas cumplir con alguna ¢ algunas de las siguientes sanciones:

a. Amonestacion;
b, Muitas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarics

minimes legales al maximo valor vigente en el memento de dictarse la respectiva
resolucion;

¢ Decomiso de productos;
d. Suspensién o cancelacion det registro ¢ de la licencia, y

R | ’
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e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion o servicio respectivo.

Ley 1437, Articulo 50.- Graduacién de las sanciones. Saivo lo dispuesto en leyes
especiales, la gravedad de las faltas y el rigor de las sanciones por infracciones

administrativas se graduaran atendiendo a los siguientes criterios, en cuanto resultaren
aplicables:

T Dafio o peligro generado 3 los intereses juridicos tutelados.

2 Beneficic econémico obtenido por el infractor para si o a favor de un tercero.

3. Reincidencia en la comisién de la infraccion. o

4 Resistencia, negativa u obstruccién a la accién investigadora o de supervision.

5 Utllizacion de medios fraudulentos o utilizacién de persona interpuesta para ocultar Ia
infraccién u ocultar sus efectos.

6. Grade de prudencia y diligencia con que se hayan atendido los deberes o se hayan
aplicado las normas legales pertinentes.

/. Renuencia o desacato en el cumplimiento de las érdenes impartidas por la autoridad
competente

8. Reconccimiento o aceptacion expresa de la infraccién antes del decreto de pruebas.

Con el fin de esclarecer los cargos imputados y determinar si hay lugar a imponer algunas
de ias citadas sanciones, se regqutere a la parte investigada a efecto gue presente las
explicaciones respectivas, pruebas y demas medios de defensa pertinentes, conducentes

y necesarios, dentro del término que se le indica en Ia parte resolutiva del presente acto
administrativo.

Pcr lo expuesto,
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO. Formular pliego de cargos a la sefiora MARIA AMALIA NEIRA
SANCHEZ identificada con Cédula de ciudadania Numero 39544199 en su calidad de
propietaria  y/o representante legal del establecimiento denominado ASADERO
RESTAURANTE EL GRAN BRASERO, ubicado en la KR 7 A 88 20 SUR Barrio Chuniza-
Localidad Usme de esta ciudad, por ia posible infraccion de las siguientes disposiciones
higienico sanitarias: Ley 9 de 1979 articulos 117, 177, 199, 207, 252, 275, 277, 288:
Resolucion 2674 de 2013 articuios 6 (num. 4.2, 5.4}, 7 (ndm. 7.3), 11 (ndm. 1), 12, 14
(num. 5, 6}, 26 (num. 1), 28 (num. 2,7), 31 (nim. 1, 2, paragrafo 2), 33 (nim. 1, 3), 35
(num. 2. 3); Decreto 1575 de 2007 articulo 10 numeral 1. '

ARTICULG SEGUNDO. Notificar el presente pliego de cargos a la parte implicada, para
que dentro de los quince (15) dias habiles siguientes a la notificacion del presente
proveido. rinda sus descargos directamente o a través de apoderado y aporte o solicite la
practica de pruebas conducentes y/o pertinentes al esclarecimiento de los hechos
investigados, conforme a lo establecido en la parte considerativa del presente auto.
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ARTICULO TERCERQ Incorporar al presente proceso administrativo las pruebas
recaudas por la Subred Integrada de servicios de Salud Sur E.S.E.. fas cuales fueron
sefaladas en la parte motiva de esta decision

ARTICULO CUARTO Contra este autc ne precede recurse alguno, de conformicad con lo
dispuesto en el articule 75 de la Ley 1437 de 2011

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Oungmal Firmado Por

L:ZABET%@W Umg
5, G b

LULAQE};;{?BC@Y JIMENEZ
Suoddetiora de Vigilancia en Salud Publica

clo R Ramirez /
o

W Dominguez

UrV

o
iy

NOTIFICACION PERSONAL
- _{(Articulo 87 de la Ley 1437 de 2011)
Bogota D.C.. . Hora

En la fecha se notifica personalmente a. i

,identificado(a) con C.C. N°

Quien queda enterado del contenido, derechos y obligaciones derivadas del |
Actoc Administrative calendado 11 de mayo de 2018. proferidc dentro del
expediente de ia referencia, del cual se le entrega copia integra. autentica y:
gratuita

Firma del notificade. Nomore de quien notifica.
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