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Segunda Fase: Investigacion en el Terreno

Determinacion de la existencia de un presunto
brote.
‘ Determinacion del numero de casos

‘ Relacionar el brote en tiempo, lugar y

persona,
‘ Determinar personas en riesgo de

v enfermar
‘ Formular una hipotesis tentativa.

‘ Analizar e interpretar los datos.

‘ Establecimiento de medidas de control.




Brote de ETA Colegios Colsubsidio
Determinacion de la existencia del brote

Se recibe natificacion por parte de la
epidemidloga de Colsubsidio sobre un posible
brote de ETA en el Colegio Colsubsidio sede
norte y otros dos colegios de la ciudad que afecta
ninos y adultos de las instituciones.

Se activan las UCSPL de los hospitales
Usaquen, Pablo VI y Engativa quienes ya tienen
conocimiento del mismo y se encuentran en
alistamiento.




Brote de ETA Colegios Colsubsidio
Determinacion de la existencia del brote

Las UCSPL confirman que existen varios casos ligados
por un evento comun, hay similitud en relacion con
fecha de inicio de los sintomas, numero de enfermos,
sintomas predominantes y alimentos sospechosos en
los tres colegios.

Se observa coincidencia en los lugares donde se
distribuyo el alimento sospechoso: refrigerio
compuesto por pizza de pollo y jugo.




Brote de ETA Colegios Colsubsidio
Definicion operativa de caso
Estudiantes, docentes o personal administrativo

de los Colegios Colsubsidio sedes norte,

Ciudadela y/o Chicala que presentaron signos y
sintomas como vomito, malestar general,

nauseas, dolor abdominal y/o diarrea el 30 de
julio de 2015 posterior al consumo de alimentos

como: refrigerio escolar (jugo, pizza de pollo)
y/o almuerzo (frijol, Carne, Arroz Blanco, tajada

de platano, zanahoria, espinaca)




Brote de ETA Colegios Colsubsidio
Formulacion de hipotesis

Alguno de los alimentos consumidos en el
refrigerio y o almuerzo escolar de los
Colegios Colsubsidio sedes Norte, Chicala
y Ciudadela el dia 30 de Julio de 2015
causaron la Enfermedad trasmitida por
alimentos a 519 personas de las
Instituciones educativas.




Caracterizacion del brote




Brote de ETA Colegios Colsubsidio

Sedes afectadas (%) n=519

m Chicala
W Ciudadela

m Norte

Fuente: IEC Hospitales Engativa, Pablo VI Bosa y Usaquén brote de ETA
colegios Colsubsidio. Julio de 2015.




Distribucion por sexo de las

personas afectadas (%) n=519

®Femenino
®Masculino

Fuente: IEC Hospitales Engativa, Pablo VI Bosa y Usaquén brote de ETA
colegios Colsubsidio. Julio de 2015.




Brote de ETA Colegios

Colsubsidio: curva epidémica
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Fuente: IEC Hospitales Engativa, Pablo VI Bosa y Usaquén brote de ETA Elq GIUQ.II;AH
colegios Colsubsidio. Julio de 2015. ety (7
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Brote de ETA Colegios Colsubsidio:

ocupacion/grados escolares
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Fuente: IEC Hospitales Engativa, Pablo VI Bosa y Usaquén brote de ETA '?:LE;?:R HU('?HNH
colegios Colsubsidio. Julio de 2015. -
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Brote de ETA Colegios Colsubsidio

Distribucion por sintomas presentados (%)
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Brote de ETA Colegios Colsubsidio:

Pacientes hospitalizados

Fuente: IEC Hospitales Engativa, Pablo VI Bosa y Usaquén brote de ETA
colegios Colsubsidio. Julio de 2015.
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Brote de ETA Colegios Colsubsidio:

Tasas de ataque por alimentos

GRUPO A CONSUMIERON ALIMENTO |GRUPO B NO CONSUMIERON ALIMENTO NTERVALGS
ENFERMARON o | ww | ENFERMARON L | wu
ALIMENTOS 2 | 23 < | 23 DODRAT( DE  |VALORP
- 0 0 n < - 0 0 n <
= = CONFIANZA
2| F lg. '3: 2 F ld_: l;.
Pizza de pollo 13 | 534 10000 484 27 | 19 | 221 | 1% | 653 | 429-996 | 000
Jugo (mora, 33 | 476 saol aa%l 85 | 230 | 315 | 27% | 212 | 159-281| 000
mango)
Almuerzo (frijol,
i 274 | 668 os2|  29% 131 | 36 | 167 | 78% | 011 | 007-016 | 000

Pizza de pollo: OR 6,53 = una persona que haya consumido pizza de
pollo tiene 6,53 veces la probabilidad de presentar el evento.
Asociacion estadisticamente significativa.
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Medidas de control




Medidas de control
Aplicacion de encuestas a consumidores:
casos Yy controles

BUsqueda activa institucional de casos
nuevos.

Seguimiento a pacientes via telefonica y
en las IPS.




Consecucion de historias clinicas y revision de pacientes
gue estuvieron en observacion u hospitalizados: Clinica
Colsubsidio, Clinica El Bosque, Clinica Reina Sofia,
Clinica El Country, Clinica Colombia, Hospital Engativa

Toma de muestras de alimentos (menu del refrigerio y
menu del almuerzo) y entrega en el LSP de la SDS.

Verificacion in situ de la calidad del agua (ph y Cloro)




Muestras de alimentos

Fuente: IEC Hospitales Engativa, Pablo VI Bosa y Usaquén brote de ETA colegios Colsubsidio.
Julio de 2015.




Pizza empacada en porcion individual y jugo de
durazno

Fuente: IEC Hospitales Engativa, Pablo VI Bosa y Usaquén brote de ETA colegios Colsubsidio.
Julio de 2015.




Rotulado de la pizza en porcion individual
con instrucciones de conservacion
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Fuente: IEC Hospitales Engativa, Pablo VI Bosa y Usaquén brote de ETA colegios Colsubsidio.
Julio de 2015.




Jugo de mora empacado
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Hospitales Engativa, Pablo VI Bosa y Usaquén brote de ETA colegios Colsubsidio.




Muestras y resultados

|Tipo de muestra Cual? Analisis Quién lo realiza? Resultados
Paciente 1. - : )
Heaces Coprascopico Entamosha Histoltica
E:S;Sme 4 COprascopico Clinica El Bosque Sugestive de infeccionbacteriana.
Paciente 3. - :
Heces COprascopico MNegativo.
Padente 4. COprascopico nespecifico
Heces P P P i
Padiente 5. jCoprologicoy cuadro | oy colombia Leuocitosis, Eosinofilia, Coprologico Normal
Heces vsuero |hematico.
Paciente 6. Cuadro hematico, Hemagrama Normal
Suero electrolitos. Electrolitos conlewve hipocloremia.
FPaciente 7. o " .
Heces COoproscopico Clinica del Country. Inespecifico.
Faciente . Coprascopico v cuadro Leucocitosis a expensas de neutrgfilos, WSE aumeriada,
Hecgs v suero |hematico. ClinicaLa Colina Coproscopico con Trofozoitos de E. Hystolitica.
Paciente 9. "
Cuadro Hematico Mormal.
Suero
Muestra biclégica Eauente 10. ﬁoprlc;_scopmo v cuadro Normales.
£Ces Y SUBTO eManco. Hospital Engativa
Paciente 11. " L .
Suero Cuadro Hematico. Leucocitosis a expensas de neutrdfilos
gf:g'rime 12 Cuadro Hematico. Clinica Infantil Colsupsidio Leucocitosis a expensas de neutrdfilos
) - Hemograma: Leucocitosis v
Paciente 13. Coprascopico v cuadro . - . -
Suero hamatico. Clinica Los Mogales neutroﬁha, Coproscopico. microbiota alterada, 10-12
LeUucacitos por campa.
Coproscopico: Color Cammelita, consistencia pastosa, pH
Paciente 14. - 4.0, no se observan estructuras parasitanas, lsucocitos 0-5
COoproscopico . )
Hecas xc hematies 0- 5 xc, poblacién
bacteriana aumsntada, grasas neutras 2+
Paciants 15 Hemograma: Leu: 12550 N: 79 6% Hb: 14 Hto: 42 PIt:
: Cuadro Hematico Clinica Infantil Colsubsidio 312000, PCR. 9.2
Suero — — -
{positiva no significatival
Paciente 16. COnrosEonico Blanda, pH 5.0 Leucociigsguediematies Sxc, poblacion
Heces i i bacteriana aumentada. er
Faciente 17. " H: Leucos §.190, 3094/oNn 9%
Cuadro H t : e
Suers tadro mematico Monocitos 790, Glucom sy
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Muestras y resultados

Tipo de muestra

Cual?

Analisis

Quién lo realiza?

Resultados

Muestra de alimento

Pizza de pollo.

Analisis bacteriologico

Laboratorio Salud Publica
sDs

U.F.C. Meséfilos/g > 74000

NMPC/g 2100

U.F.C. Estafilococo Coagulasa Positiva 20000

Pizza con pollo

Microbiolégico

Laboratorio Salud Publica
sDs

NG CUMPLE CONCEPTOMICRCBICLOGICO

RECUENTC MESOFILOS Y E.COL| COLIFORMES
TOTALES Y FECALES

Pizzz

Microbiolégico

Laboratorio Salud Publica

Recuento positivo para Estafilococo cuagulasa positiva

SDS
Ensalada ;%bsc’rat"”" Salud Publica |\ cUMPLE CONCEPTO MICROBIOLOGICO
{zanahoriay  |Microbiolégico Laboratorio Salud PUbi

espinaca) S%gra orie walld FUblca | RECUENTO COLIFORMES TOTALES Y FECALES
Pepino Nicrobioléai Laboraterio Salud Publica

quisado Icrobiclogico spDs

Frijol con carne

Microbiolégico

Laboratorio Salud Publica
SDs

Arroz blanco

Microbiolégico

Laboratorio Salud Publica
SDS

Jugo de mango

Laboratorio Salud Publica

cony sin Microbiolégico sDS
azlcar

Limonada Microbiolégico LSP
Carne

molida(sobre |Microbiolégico LSP
bariga)

Queso Microbiolégico

mozzarella

Platano frito Microbiolégico LSP
Sopa de dieta |Microbiolégico

Uvas pasa

cubiertas con |Microbiolégico

chocolate

CUMPLE CONCEPTO MICROBIOLOGICO
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HUCANA

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE SALUD



Brote de ETA Colegios Colsubsidio

Tasa de ataque por alimento consumido

ENFERMARON  TOTAL E'SAEEE ENFERMARON  TOTAL Ifl‘;i“nﬂg O Taens
I NO sl NO
30 2024 2054 1% 90 17 107 84% 83%
120 2024 2144 6% 0 7 17 0% 6%
120 204 2144 6% 0 17 17 0% 6%
45 2000 2144 2% 0 717 0% 2%
100 2024 2124 5% 20 17 37 54% 49%

Fuente: IEC Hospitales Engativa, Pablo VI Bosa y Usaquén brote de ETA colegios Colsubsidio. Julio de
2015.
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Fuente: investigacion epidemiologica de campo (IEC) Hospital Usaquén



Fuente: investigacion epidemioldgica de campo (IEC) Hospital Usaquén



Factores de riesgo identificados

Se presentan problemas con el proveedor de la pizza de pollo, lo que indica que tienen
falencias en el seguimiento a los mismos.

En el colegio sede Ciudadela de Engativa no se calento, ni refrigero la PIZZA. Se
entrega para consumo a los niflos a temperatura ambiente. En los otros dos
establecimientos (sede norte y Chicala si)

El rotulo del empaque de la pizza en porcion individual x 60 grs no corresponde al
producto; presenta tres registros sanitarios diferentes y ninguno corresponde a pizza.
Los colegios no garantizan la calidad de sus proveedores dado que no verificaron esta
condicion cuando recibieron el producto.

Por lo anterior las instrucciones de conservacion del producto a temperatura ambiente
no corresponden a la pizza. En el colegio Chicala el producto se mantuvo a
temperatura ambiente mientras que en el colegio Ciudadela y en la zona Norte se
refrigeraron.
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Factores de riesgo identificados

En los colegios donde se calienta el producto pizza se realiza con empaque
gue no esta disefado para este fin, lo que puede facilitar la contaminacion del
mismo con tintas o componentes del empaque.

De acuerdo a los registros de llegada del producto pizza de los tres colegios
la pizza llego a temperatura ambiente, temperatura que no garantiza su
conservacion.

El tiempo de almacenamiento del producto pizza varia asi: en el colegio de
Bosa se recibio desde el 27 de julio y se sirvio el 30 de julio; en los colegios
de Usaquén y Engativa se recibieron el dia 29 de julio y servido el 30.

instalada para el nimero de productos que se someten al proceso de
calentamiento. Se realiza en turnos que permiten tiempos de espera largos
entre cada operacion. Favoreciendo el crecimiento de la carga de
microorganismos por la temperatura y el tiempo de exposicion al ambiente del




Factores de riesgo identificados

La bebida refrescante del Colegio Ciudadela Colsubsidio presentaba registro
sanitario vencido.

La visita de IVC de los colegios si tienes informacion de fechas y concepto.

No presentan ficha técnica del producto pizza en ninguno de los colegios.

Presentan un concepto técnico emitido por el INVIMA a la planta BONNY
S.A.S que no incluye el producto pizza.




Seguimiento a los colegios: Colegio Ciudadela

Se verificaron condiciones de almacenamiento de productos como fueron queso, yogurt,
FRUVER en cuartos frios a 2°C en refrigeracion y pulpas de fruta, carnes a 20°C en
congelacion.

En bodega se verificaron condiciones de almacenamiento de alimentos secos, aceites,
abarrotes en buenas condiciones, se verificaron fechas de vencimiento, condiciones de
empaque y registros sanitarios, cumpliendo con la normatividad.

En bodega de dulces se evidenciaron galletas y dulces de marca colombina, panelitas de
leche y bocadillos de marca La Ubaté.

Se aplico medida de decomiso de 2.927 unidades de bocadillo (87,81 Kg.) empacados en
una bolsa que menciona otro tipo de productos porque presentaron un concepto sanitario
por parte del INVIMA de la planta pero dentro de los productos elaborados no mencionan
bocadillos; presentan copia de registro sanitario RSIAE16M00495 correspondiente a
dulces de leche (no bocadillo)

Se verifico el transporte de los productos de panaderia en buenas condiciones, se solicitd
documentos del vehiculo y presentaron un acta de inspeccion de vehiculos del 10 de
agosto del 2015 por parte del Hospital de Tunjuelito, se verifico con la ESE y se determind
gue es Falsificada, el documento fue anulado y retenido.




Seguimiento a los colegios: Colegio Chicala

PLAN DE SANEAMIENTO: Se realizé modificacion del protocolo de limpieza y
desinfeccion como plan de choque para el reforzamiento de areas ambientes y
equipos(rotacion y frecuencia de producto quimico)

La institucion educativa Colsubsidio Chicala cancelo de manera total al proveedor de
pizza de la empresa Bony y Compaiiia SAS lo que se puedo evidenciar mediantes los
registros de proveedores desde el dia 29 de Julio a la fecha.

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS: cuentan con 15 auxiliares de cocina que
presentan curso de manipulacion de alimentos y certificado medico apto para
manipulacion de alimentos vigentes.

Se aplic6 medida de suspension parcial de trabajos del area fria de la cocina por
resultado de analisis de laboratorio de la ensalada con E. Coli en muestreo de control
realizado por el Hospital Pablo VI Bosa (31 de julio) y contramuestra del establecimiento
(24 de agosto).




Seguimiento a los colegios: Colegio sede Norte

En visita de seguimiento del 31 de Agosto no se encuentran productos
correspondientes al proveedor.

Se verificaron registros diarios de limpieza y desinfeccion, temperaturas, conceptos
sanitarios de proveedores, lavado de tanques, control plagas, muestras microbioldgicas
de alimentos y de superficies con sus resultados, cursos de manipulacion, certificados
meédicos y plan de choque que se realiza cada ocho dias,

Se hace recorrido en bodegas , cuartos frios y cocina, no encontrandose
ninguna anormalidad

La documentacion se encuentra al dia y los resultados de los analisis
microbiologicos son aceptables. Presentan la documentacion en CD.




Analisis y recomendaciones

De acuerdo a los hallazgos de sintomatologia,
periodo de incubacion, resultados de laboratorio de
las muestras analizadas, hallazgos de vigilancia
sanitaria en los establecimientos educativos y en la
planta de alimentos y analisis epidemiologico, se

acepta la hipotesis de asociacion entre el consumo
de pizza de pollo y el evento presentado.

La infeccion fue causada por E coagulasa positiva
y E Coli.
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Conclusiones

Los resultados sugieren que el origen de la toxi-infeccion
estuvo probablemente en un manipulador de alimentos
Infectado, dado que el E. coagulasa positiva se encuentra
generalmente en el vestibulo nasal anterior y garganta y de
esta manera pasa a las manos, a través de las cuales se
contaminan los alimentos o mediante el uso de utensilios
contaminados por el manipulador.

Los factores relacionados con la ocurrencia de brotes de E.
coagulasa positiva son: refrigeracion no adecuada,;
preparacion de los alimentos con antelacion; falta de
higiene personal y/o de los utensilios, contaminacion
cruzada, coccion insuficiente y mantenimiento prolongado
de los alimentos en bandejas calientes.
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Conclusiones

Las Enfermedades Transmitidas por Alimentos causadas por
Estafilococo son unas de las mas communes en el mundo, como
resultado de la contaminacion de los alimentos por la enterotoxina
del E. aureus.

El agente E. Coagulasa positiva se ha encontrado tanto en el

producto terminado como en las materias primas utilizadas en la
elaboracion de alimentos (carne de pollo y queso); se encuentra
presente tanto en aves de corral como en la leche procedente de
vacas con mastitis y la toxina es resistente a tratamientos térmicos.

La presencia del patdgeno en alimentos constituye un peligro
potencial para los consumidores y causa pérdidas econémicas por
disminucion de las actividades humanas productivas. En EU se ha
calculado en US $695.00 cada caso.
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